
Menu 39,00
3 entrées, 3 plats et 3 desserts aux choix.
Renouvelés en fonction des saisons

Entrées
Escalope de foie gras poêlé, velouté de potimarron aux noisettes
torréfiées 21,00 €

Maquereau rôti à la flamme, salade de fenouil à l'orange et jaune d'œuf
confit 17,00 €

Autour des champignons du moment... 17,00 €
crus, cuits...en diverses textures...poêlés,mochi, bouillon, pickles

Plats
Retour de la criée sauvage, mousseline de panais, beurre blanc anisé 25,00 €

Râble de lapin, farce fine à l'estragon 23,00 €
jus lié au foie gras, patate douce et légumes de saison

Palette de légumes d'automne 17,00 €

Desserts
La pomme caramélisée, feuilletage compressé 11,00 €
glace au lait fermenté, gel granny smith

Crémeux spéculoos, glace chicorée, endive confite aux agrumes 11,00 €

Déclinaison de crus chocolat Valrhona 14,00 €
ganaches, gelée, streusel...

Menu Confiance...Saveurs Terre-Mer
Menu en 7 services, en portions de dégustation (77,00)

Menu Confiance... Saveurs iodées 77,00 €
Menu en 7 services, en portions de dégustation dans l'esprit Terre-Mer


